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ZJUTRAJ SI NAJPREJ ZAPQOJ

CIN CIN CIN ZVONCKI POJEJO

https://www.youtube.com/watch?v=SSBm1mpsMSM

N > ¥ . . R CA%A, ) . a4
) . 5 - F .
- - > - o r

QW "Q\
tv “‘J c /’?’ . -

Q\~ 7 ‘ h‘_'___
n L\ \ e @

.
-' o : -
| 5-. ~ ﬁ-/
M" X
- - ’ § - '. i
< .

A. y -


https://www.youtube.com/watch?v=SSBm1mpsMSM

DANES BOMO PRIPRAVILI OREHOVE ROGLJICKE.

B . STTEICESPN NS



SESTAVINE

300g GLADKE MOKE
100g OSTRE MOKE

1g SODA BIKARBONE ALl 2g PECILNEGA PRASKA, LAHKO TUDI BREZ
SCEPEC SOLI

PO ZELJI, NARIBANA LUPINA POLOVICE LIMONE

200g MLETIH OREHOV
140g RJIAVEGA SLADKORJA ALl 120g BELEGA SLADKORJA
1 JAJCE

20g KISLE SMETANE

250g MASLA



BOLJ, KO BODO ROGLJICKI STALI, BOLJ BODO OKUSNI.
LAHKO STOJIJO TUDI MESEC DNI.
NAREDILI BOMO OKROG 120 OREHOVIH ROGLJICKOV.




V POSODO DAMO 300g BELE MOKE IN 100g OSTRE MOKE.




DODAMO SAMO 1g SODA BIKARBONE ALl 2g PECILNEGA PRASKA.
DODAMO SE SCEPEC SOLI.







DODAMO 200g MLETIH OREHOV IN PREMESAMO Z METLICO.




DODAMO 140g RJAVEGA SLADKORJA ALI 120g BELEGA SLADKORIJA.
PONOVNO DOBRO PREMESAMO VSE SESTAVINE.




DODAMO JAJCE, ENO ZLICO KISLE SMETANE IN 250g MASLA, KI GA
PRED TEM NAREZEMO.




VSE SKUPAJ DOBRO ZGNETEMO IN KEPO TESTA DAMO
V VRECKO IN HLADILNIK.




TESTO DAMO IZ HLADILNIKA IN GA RAZDELIMO NA
MAJHNE DELE. VSAK ROGLJICEK NAJ IMA PRIBLIZNO 10G.

NAJPREJ NAREDIMO KROGLICO, NATO JO POVALIAMO V
SVALJEK IN OBLIKUJEMO V LUNICO.




ROGLJICKE POSTAVLIAMO NA PEKAC. OSTALO TESTO MORA BITI MED
TEM, KO SE PECEJO PRVI ROGLJICKI V HLADILNIKU.




PECEMO V PECICI Z VENTILATORJEM 8 MINUT NA 175°C.




KO SO PECENI SO PRECEJ MEHKI. PUSTIMO JIH STATI 10 MINUT, DA SE
OHLADUO.




NATO JIH POVALIAMO V SLADKORJU V PRAHU.
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